DQI.CE £ SﬂI.ﬂTO 3 DILIONE

: [manifestazionelgastronomicalallalscopenta
\\ IMOIfl 2016 Do o e
NS

2 - 5 fIPRILE Hotel Olimpia - Via Pisacane, 69

IL PROGRAMMA

SABATO 2 APRILE 2016

Ore 14.30 “La sicurezza alimentare nell’etichettatura degli
alimenti ” Incontro organizzato dalla CNA IMOLA
INTERVIENE CNA ALIMENTARE

Ore 16.00 “Falso tortellino”
a cura di Cooking Attitude

Ore 16.45 “Cake design: demo floreale - Rose e calle”
a cura di Choosy Sweet Factory

Ore 17.30 “Ricetta della tradizione romagnola”
a cura di Marino Pasquali (ristorante Poggio Pollino)

Ore 18.15 “Preparazione del sushi”
a cura di Matteo Coralli (Dulcis Cafe)

DOMENICA 3 APRILE 2016

Ore 14.30 “Mangiare sano per vivere meglio”
Incontro organizzato dalla CNA IMOLA
con la Dott.ssa Giulia Visani Nutrizionista (Studio
Wellcenter - Dr. Roberto Mancini)

Ore 16.00 “Garganelli con i pettini antichi”
a cura di Cooking Attitude

Ore 16.45 “Cake design: Gluten free-Dolcezze di primavera”
a cura di Choosy Sweet Factory

Ore 17.30 “Torta battesimo - realizzazione di un neonato”
a cura di Le torte della Simo

Ore 18.15 “Alimentazione naturale e cultura biologica”
a cura di Antonio Scaccio (Affetti&sapori)

Ore 19.00 “Patate e carciofi alla brindisina”
a cura di Piatto di Pitagora



